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	Où nous trouver.
	88 Chemin du Barp
33 850 Léognan
	Le Vignoble : +33 (0)5 56 64 14 96
	L'hôtel : +33 (0)5 35 56 96 70
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		Réserver votre séjour
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		Tours by "LA BULLE VERTE"	


	
			
					

		



	
Go for a self guided tour in the property of Château Léognan and finish your tour with a wine tasting.

[image: ] From Monday to Saturday from October 1st to April 30th. Every day from May 1st to September 30th by reservation.

[image: ]    Duration : around 1h30 – €15 per person for the walking tour

around 2h – 25€ per person for the bike ride


	



I send a booking request by email.









		



				

							
			x			
		
	






	

				

				

		

				
			

	
	
	
	
		BULLES VERTES	


	
			
					

		



	
Découvrez notre domaine en autonomie, à pied ou à vélo en vous laissant guider par le parcours numérique.

[image: ] Du lundi au samedi d’octobre à avril et du lundi au dimanche de mai à septembre, sur réservation

[image: ] Durée : environ 1h 30 – 15€/personne pour le parcours pédestre

environ 2h – 25€/personne pour le parcours à vélo

 

	


Je fais une demande de réservation par mail
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		DÉGUSTATION COMMENTÉE	


	
			
					

		



	
Découvrez l’histoire de notre domaine au cours d’une dégustation commentée des vins du château !

[image: ] Du mardi au samedi d’octobre à mars et du lundi au dimanche de mai à septembre.

[image: ] Durée : 30-45 min – 5€/personne


	



Je fais une demande de réservation par mail
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		VISITE GOURMANDE	


	
			
					

		



	
À la suite d’une visite et dégustation, laissez parler votre gourmandise en partageant un moment convivial autour d’un verre de vin et d’une planche mixte de charcuteries et de fromages.

À vous de créer la formule qui ravira vos papilles à partir des vins du Château : rouge, blanc ou rosé !

[image: ]  Sur réservation 48h à l’avance

[image: ]  Durée : environ 1 h 30 – 30€/adulte, 15€/enfant (-16 ans) – 6 personnes maximum


	



Je fais une demande de réservation par mail
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		INSOLITE	


	
			
					

		



	
Au départ du château, vous découvrirez à bord de notre calèche le parc aux arbres centenaires ainsi que notre vignoble de 6 hectares au cœur de la prestigieuse appellation Pessac-Léognan. Cette balade d’une demi-heure se poursuivera par la dégustation des vins du domaine.

Sous réserve de conditions météorologiques favorables.

[image: ]  Sur réservation 48h à l’avance

[image: ] Durée : 1h30 – 30€/adulte, 20€/enfant (-16 ans) – Max 4 personnes par balade


	



Je fais une demande de réservation par mail
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		VISITE CLASSIQUE	


	
			
					

		



	
Après une introduction sur le vignoble bordelais, découvrez l’histoire du Château Léognan à travers une visite du domaine suivie par une dégustation de 3 de nos vins.

[image: ] Du mardi au samedi d’octobre à mars et du lundi au dimanche de mai à septembre, sur réservation.

[image: ]  Durée : environ 1 h15 – 15€/adulte, 5€/enfant (-16 ans)


	



Je fais une demande de réservation par mail
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		GOURMET TASTING	


	
			
					

		



	
After a presentation of the Bordeaux vineyard and its characteristics, discover our wines around a local charcuterie and cheese board.

[image: ]  From Tuesday to Saturday from October 1st to April 30th. Every day from May 1st to September 30th by reservation.

[image: ]    Duration : around 1h30 – €20/pers

A payment of half of your visit will be requested by advance.


	



Book by mail 
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		GOURMET TASTING	


	
			
					

		



	
After a presentation of the Bordeaux vineyard and its characteristics, discover our wines around a local charcuterie and cheese board.

[image: ]  From Tuesday to Saturday from October 1st to April 30th. Every day from May 1st to September 30th by reservation.

[image: ]    Duration : around 1h30 – €20/pers

A payment of half of your visit will be requested by advance.


	



Book by email 
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		Réservez votre visite	


			

	
		



	Vous souhaitez nous poser une question ou obtenir des informations complémentaires, n’hésitez-pas à utiliser le formulaire ci-dessous. Nous assurons une réponse sous 48h maximum.

	


Réservez au 0556641496
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Le commentaire de la Famille MIECAZE :

Symbole de la renaissance et de la jeunesse éternelle, notre image provient du chœur de notre Chapelle. Dans cette bouteille, nous avons sublimé la connaissance du terroir, sélectionné les parcelles d’excellence et appliqué à chaque étape de la vinification et de l’élevage notre savoir-faire instruit par la mémoire collective des vignerons.

Famille Miecaze
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		Commentaires de dégustation	
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Le commentaire de la Famille MIECAZE :

Ancien berceau des premiers vignobles bordelais, la région des Graves, qui doit son nom à ses sols graveleux, est respectée pour la qualité de ses vins blancs secs. Le Blanc est un assemblage complexe de 60% de Sauvignon Blanc, 30% de Sémillon et 10% de Muscadelle, expression de la finesse et de l’élégance de nos vins.
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Le commentaire de la Famille MIECAZE :

Notre attachement à l’environnement nous a amené à élever nos raisins sans pesticides. Cette cuvée est sans sulfites ! Le vin vivant est authentique et respectueux du terroir.  Son côté fruité et gourmand aux jolis arômes digestes vous donne un plaisir immédiat.

Robe brillante aux reflets rubis, le nez est subtil et la une bouche est délicate sur des arômes de fruits rouges et croquants enrobés de notes élégantes. La finale, d’une belle longueur, se révèle tout en jeunesse et en fruits frais.
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Le commentaire de la Famille MIECAZE :

Symbole de la renaissance et de la jeunesse éternelle, notre image provient du chœur de notre Chapelle. Dans cette bouteille, nous avons sublimé la connaissance du terroir, sélectionné les parcelles d’excellence et appliqué à chaque étape de la vinification et de l’élevage notre savoir-faire instruit par la mémoire collective des vignerons. Famille Miecaze

Robe brillante aux reflets rubis sombre, le nez est racé et subtil et la bouche est délicate sur des arômes de fruits noirs (griottes et mûres) enrobés de notes légèrement grillées.

La finale très soyeuse, d’une extrême longueur, se révèle d’une grande élégance.
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Le commentaire de la Famille MIECAZE :

Toujours à la recherche de terroirs d’exception, nous avons découvert et mis en lumière ce magnifique vignoble. Notre passion et notre savoir-faire ont permis la Renaissance de ce Grand Vin de Bordeaux. Renaissance exprime l’équilibre, la rondeur et l’élégance qui font la reconnaissance de Château Léognan.
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		Commentaires de dégustation	
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Gilbert et Gaillard : 92/100

Robe soutenue, reflets violacés. Joli nez profond aux notes de fruits mûrs, type cerise. En bouche une attaque ample, veloutée, aromatique. L’evolution et la finale apportent de la finesse et une certaine complexité avec des notes d’épices.
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Le commentaire de Monsieur MIECAZE :

Des notes de fruits croquants, une robe pourpre et une matière généreuse révèlent la fraîcheur et l’équilibre de ce grand vin. Les années à venir révèleront un grand millésime. Aujourd’hui à carafer 5 à 6 heures avant le repas ou à conserver.
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Le commentaire de la Famille MIECAZE :

Toujours à la recherche de terroirs d’exception, nous avons découvert et mis en lumière ce magnifique vignoble. Notre passion et notre savoir-faire ont permis la Renaissance de ce Grand Vin de Bordeaux. Renaissance exprime l’équilibre, la rondeur et l’élégance qui font la reconnaissance de Château Léognan.
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		Commentaires de dégustation	
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Le commentaire de la Famille MIECAZE :

Toujours à la recherche de terroirs d’exception, nous avons découvert et mis en lumière ce magnifique vignoble. Notre passion et notre savoir-faire ont permis la Renaissance de ce Grand Vin de Bordeaux. Renaissance exprime l’équilibre, la rondeur et l’élégance qui font la reconnaissance de Château Léognan.


	












		



				

							
			x			
		
	






	

				

				

		

				
			

	
	
	
	
		Commentaires de dégustation	
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Le commentaire de Monsieur MIECAZE :

Toujours à la recherche de terroirs d’exception, nous avons découvert et mis en lumière ce magnifique vignoble. Notre passion et notre savoir-faire ont permis la Renaissance de ce Grand Vin de Bordeaux. Elevé en cave, Renaissance exprime l’équilibre, la rondeur et l’élégance qui font la reconnaissance de Château Léognan.
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		Commentaires de dégustation	
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Gilbert & Gaillard : 89/100

Belle robe rubis soutenu. Nez très expressif, gourmand, de petits fruits rouges mûrs avec une tonalité épicée. En bouche une matière très polie, un vin frais, charnu, enveloppant avec des arômes gourmands d’une agréable intensité. A maturité.
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Le commentaire de Monsieur Miecaze :

Robe brillante aux reflets rubis sombre, le nez est racé et subtil et là une bouche est délicate sur des arômes de fruits noirs (griottes et cassis) enrobés de notes légèrement grillées. La finale, d’une belle longueur, se révèle tout en fraîcheur.
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		Commentaires de dégustation	
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Gilbert et Gaillard : 92/100

Robe soutenue, reflets violacés. Joli nez profond aux notes de fruits mûrs, type cerise. En bouche une attaque ample, veloutée, aromatique. L’evolution et la finale apportent de la finesse et une certaine complexité avec des notes d’épices.
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Le commentaire de Monsieur MIECAZE :

Des notes de fruits croquants, une robe pourpre et une matière généreuse révèlent la fraîcheur et l’équilibre de ce grand vin. Les années à venir révèleront un grand millésime. Aujourd’hui à carafer 5 à 6 heures avant le repas ou à conserver.
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Trois ambiances différentes composeront ce havre de paix situé à quelques kilomètres du tumulte bordelais :

LE CHÂTEAU célèbrera l’art de vivre à la française pour vivre une expérience au cœur de ce terroir

bordelais. Passez la nuit dans un cocon avec vue sur la Chapelle ou la forêt de pins environnante !

LES ÉCURIES pour vivre un séjour bucolique et intimiste dans l’une de nos chambres et passer la

soirée au bar Lounge ouvert sur une grande terrasse ensoleillée face aux pins. Choisissez parmi avec

une carte de cocktails signature originaux, une sélection de vins de Bordeaux et d’ailleurs accompagnés

de planches et tapas savoureuses. Pour les amateurs d’art, ces écuries accueilleront également des

expositions éphémères et des espaces de travail dans un cadre exceptionnel propice à la détente.

LE GRAND PARC : autour des pins, des vignes et du lac, vous pourrez passer une nuit insolite et unique

dans une cabane, profiter du spa nature pour vous prélasser dans un cadre enchanteur, participer à

des activités sportives au grand air, et vivre des instants mémorables dans notre restaurant éphémère.


	


Découvrir
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Le Château célèbrera l’art de vivre à la française pour vivre une expérience au cœur de ce terroir

bordelais. Passez la nuit dans un cocon avec vue sur la Chapelle ou la forêt de pins environnante !


	


Découvrir
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